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PAN “SAN BRANDAN”
BOLLERIA SALADA CRUDA
BOLLERIA SALADA COCIDA
BOLLERIA DULCE CRUDA
BOLLERIA DULCE COCIDA
RINCON DEL ARTESANO

POSTRES Y TARTAS

Barras | Baguettes | Bocadillos | Hogazas | Pan de hamburguesa
Empanadillas | Cocas | Rosquilletas | Hojaldres | Emparedados
Empanadillas cocidas | Cocas cocidas | Ximos cocidos
Pastelitos | Fartons | Trenzas

Muffins | Croissants | Pelotas de Fraile

Gelatina | Base de coca | Bizcocho

Tartas | Planchas | Postres | Reposteria



B PESO

65005 So G
Pelegrin San Brandan 40
409 (Mssu @®5m 190°C | 3m

SanBrtirrgn

65021
Larguita integral mezcla

B 1259 (M 4ou  ®5m 190°C | 5m

SanBbagin

65030
Bocadillo gallego 90

90g (Meeu  @®5m 190°C | 5m

H UNIDADES/ CAJA

65008

® DESCONGELAR

Pelegrin San Brandan 60

60g

65025

M s8u

() 5m

190°C | 3m

Barrita gallega

& 60g

(A 1250

() 5m

190°C | 5m

HORNEAR

SarSytrin

SeariBetren

65050

Barra gallega

250g

A 26u

() 5m

190°C | 5m

SarBytrin



PAN “SAN BRANDAN” |

65055 S 65057 o
Barra rula Barra lareira
2709 M 260 @ 5m 190°C | 5m 280g M 25u @ 5m 190°C | 5m

65067 o 65058 o
Baguette San Brandan Barrita de lareira
B 2309 Msou @ s5m 190°C | 5m 130g Meou @ 5m 190°C | 5m

65068 o 65072 ol
Barra chata morena Campechana San Brandan
B 31og Moy & 7m 190°C | 7m 200g M 20u @ 5m 220°C | 5m

65074 \%@§§§m

65073

Barra bretona Barra peregrina
B 230g M sou & sm 220°C | 5m B 2309 M50 & 5m 200°C | 5m




I PAN “SAN BRANDAN”

65075 Sl

Bolla gallega
B 5159 (A 6u ® 10m 190°C | 20m

65077 g
Redondo (Fogassa)
2509 MR o2su @ 12m 200°C | 15m

Redondo San Brandan

& 4009 M teu @ 1em [ 200°C | 15m

65102 Mg
Pan de multicereales
300g M 1w @ 12m 190°C | 15m



PAN “SAN BRANDAN” |

65079 S 65078 orfgh
Pan de avena Pan de centeno
B 3009 M1 @ 12m 200°C [15m 300g M 150 & 12m 200°C | 15m

65155 g 65108 S
Pan de chia Pan de espelta
B 5209 (A su ® 12m 180°C | 30m B 5209 (A su ® 12m 200°C | 18m

65076 oM 65090 o
Hamburguesa rustica Pan de hamburguesa gallego
1259 M eou & 5m 190°C | 3m 100g M eou @ sm 190°C | 3m

65085 Mg
Pan para perrito
Bsog M7 ®sm 190°C | 3m




B PESO | A UNIDADES/CAJA | & DESCONGELAR | HORNEAR | < MEDIDAS

61300 Goscrus 61305 Gosefus
Empanadilla cebolla caramelizada y queso de cabra Empanadilla tortilla patata alioli chistorra
1259 M 36y ® 20m 175°C | 24m 135g M 36u @ 20m 175°C | 24m

61310 Goscrus 61315 (oS,
Empanadilla integral vegana Empanadilla de pollo y champinones
B 1259 (M 450 @ 2om 180-185°C | 30m-35m 1259 M eou @ 20m 180-185°C | 30m-35m

61330 ST 61335 Goscs

Mini empanadilla de longanizas y habas Mini empanadilla de morcilla

500 (M 480 @ 2om 180-185°C | 30m-35m 500 (M 480 @ 20m 180-185°C | 30m-35m




BOLLERIA SALADA CRUDA I

61380 Goscrus 61382 Geoscrs
Calzone de pollo Calzone de jamén york y queso
165g M 24au @ 20m 180°C | 12m-13m 165g (M 48y @ 20m 180°C | 12m-13m

61395 Goscrus 61400 (Goscfus
Coca de verduras Roscris Hojaldre doble frankfurt

175 M s & 20m 180°C | 12m-13m 1289 M sou @ 20m 180°C | 20m-25m

61410 Goscis 61420 Goserus
Hojaldre queso y espinacas Hojaldre Napoli

1409 M 24au @ 20m 180°C | 20m-25m 1409 M oau @ 20m 180°C | 20m-25m

61425 Goscus
Emparedado de jamén york y queso

170 M s2u @ 20m 180°C | 20m-25m




BN BOLLERIA SALADA CRUDA

(@) HECHAS A MANO ARTESANALMENTE | @ ELABORADAS EN CASTELLON

60206 G 60207 Gt
Empanadilla de tomate Empanadilla cruda de queso y espinacas
1109 M s0u @ 1om 200°C | 10m-12m 1209 M sou @ 1om 200°C | 10m-12m

60200 Gaate 60205 Gt
Empanadilla de espinacas Empanadilla de bacalao

B 1209 M sou @ 1om 200°C [10m-12m & 110g M sou @ 1om 200°C | 10m-12m




BOLLERIA SALADA CRUDA I

(@ HECHAS A MANO ARTESANALMENTE | @ ELABORADAS EN CASTELLON

60230 Gt 60231 oo 2>
Coca de tomate de 1Kg cruda Coca de espinacas de 1Kg cruda
1000g (8 su ® 10m 200°C | 10m-12m 1000g (A 6u ® 1om 200°C | 10m-12m

60232 GE 60240 G
Coca de cebolla de 1Kg cruda Coca de tomate 2,2kg cruda

B 1000g M 6u ® 10m 200°C | 10m-12m B 22009 A su ® 10m 200°C | 10m-12m




BN BOLLERIA SALADA CRUDA

Productss atlesancs

(@) HECHAS A MANO ARTESANALMENTE | @ ELABORADAS EN CASTELLON

60260 o 60224 i G
Hojaldre medias jamon york y queso cruda Sandwich de jamon york y queso
7009 eu & 1om 200°C | 10m-12m 110g M sou @ 1om 200°C | 5m-8m

60140 Gt 60142 Gt
Rosquilletas de anchoa Rosquilletas de sobrasada
309 M 1oou & 1om 200°C | 10m-12m B s0g M ioou @ 1om 200°C | 10m-12m

60222 Gt 60100 Gt
Rollito de sobrasada y queso Rollito de bacon y queso
B 110g M s0u @ 2om 200°C | 10m-12m B 1059 M s0u @ 1om 200°C | 10m-12m




60070 Gt
Bocapizza bacon

B 110g M eoou @ 1om [ 200°C | 10m-12m

30110 s
Pizza pequefia jamon york

B 160g (M 240 @ 1om 200°C | 10m-12m

30100 e i
Pizza plancha jamoén york 30x40

1000g < 300x400mm (A 6u & 10m 200°C | 10m-12m

30101
Pizza plancha bacon 30x40

B 1000g < 300x400mm A 6u @ 10m 200°C | 10m-12m

BOLLERIA SALADA CRUDA I




B PESO | () UNIDADES/CAJA | @ DESCONGELAR

(@2 HECHAS A MANO ARTESANALMENTE | @ ELABORADAS EN CASTELLON

50501 G
Empanadilla tomate cocida

B 110g M 250 @ 20m

50505
Empanadilla jamén york y queso

& 11og M osu @ 2om

= yﬁ%f’
Ganytan 51>

50503
Empanadilla espinaca y queso de cabra

110 M 250 ® 20m

50590 Grntr
Ximos fritos horno tradicién



BOLLERIA SALADA COCIDA [

2

50572 Gunan 50573 GG
Coca de tomate cocida panytar Coca de jamon y queso cocida panytar
B 1000g A 2u ® 20m B 600g M 2u ® 20m

50574 Gt 50580 Goate

Coca de espinacas cocida panytar Coca de tomate horno tradicion

B 1100g A 2u @® 20m 1000g A 2u ® 20m




A FERMENTACION

HORNEAR

® DESCONGELAR

(A UNIDADES/ CAJA

PESO

fee .
panytar, 5.1

60271 60272
Pastelito de cabello pequeno

Pastelito de boniato pequefio
409 M720 @ 1om 200°C | 10m-12m B 409 M7ou @ 1om 200°C | 10m-12m

60277 : 60278 G
Pastelito de cabello grande Pastelito de boniato grande
80g (M 4su @ 1om 200°C | 10m-12m 80g (M 4su  @® 1om 200°C | 10m-12m

(Goets

61450 Goscriy) 61460
Fartons Roscris

Trenza de nueces
50 M4 ®20m A 60m 180°C | 20m-25m 369 M 1800 @ 35m 180°C | 8m-10m




B PESO A UNIDADES/ CAJA ® DESCONGELAR
50920 Daleesol 50930 Dulcesol
Muffin con pepitas choco Muffin cacao con pepitas choco
75 Mo @ 15m 759 B4aou @ 15m

50901 Dulcesol 50902 Dulcesol
Croissant curvo cocido Croissant recto cocido
95g M 12u & 15m 60g Moot ® 15m

50905 Dalcesol
Croissant mini cocido 40g

409 M3 & 1om




I BOLLERIA DULCE COCIDA

> Pebotas do fraile

(@! HECHAS A MANO ARTESANALMENTE | @ ELABORADAS EN CASTELLON

50801 G 50803 G
Pelotas de fraile pequeiias vacias Pelotas de fraile grandes vacias
B s0g (Msou  @® 15m & 7090 Moou  @® 15m

50806 50804 G B
Pelotas de fraile pequenas Pelotas de fraile grandes
B 70g M sou @ 2om & 100g M oou @ 2om




B PESO | A UNIDADES/ CAJA

61810
Gelatina en frio
B 4000g (A 2u

61000 ®BJV
Plancha bizcocho

< 570x370mm A su ® 10m

60239 it

Plancha base coca

B 305 Mo ® 1om

® DESCONGELAR




Tarta red velvet

2300g A 1u

Tarta muerte por chocolate

23509 (A 1u

Tarta american cookies

2300g A 1u

| ) UNIDADES/ CAJA

62110

Tarta chocolate toffee

23509 A 1u & 18

62115
Tarta carrot cake

2300g A 1u 2 1sr

62132
Tarta gateau de chocolate

24509 A 1u 2 18

& PORCIONES | <, TAMARO

Xy 260x100mm



TARTAS Y POSTRES

ala ala
62140 62142
Tarta big original cheesecake

Tarta cheescake dulce leche

1750 A 1w A 18r X 260x60mm 2380g A 1u Z R

% 260x70mm

82950 COBOPA

Tarta doble bombdn

1000g A 1u E 1or R 240x240mm

62150 la abuela

Tarta galleta y caramelo de la abuela
15009 (9 1u & 12r R, 260x70mm

E&# 62065 f&@*

62067
Pastel tres chocolates 8R Pastel nata trufa y yema 8R

7009 A 1u S sr 7409 A 1u =




B TARTAS Y POSTRES

Ry 250x330x50mm

Ry 250x330x50mm

62050

Plancha san marcos 30R
1800g (A 1u & sor
62052

Plancha tres chocolates 30R
B 1800g M 1u & 30
62055

Plancha limén 30R
1800g A 1u & sor

¥ 250x330x50mm

62057

Plancha whisky 30R
1800g M 1u & sor

22

<R 250x330x50mm

8.

62051 P&m

Plancha selva trufa 30R

1800g (A 1u & sor

Ry 250x330x50mm

62053

Plancha tiramisu 30R

B 1800g M 1u E 3or K 250x330x50mm

62056 p%&#
Plancha crema catalana 30R

1800g A 1u E 30r R, 250x330x50mm

62060 P@«

Plancha de queso y arandanos 30R
1800g A 1u  E 30r K 250x330x50mm



TARTAS Y POSTRES

62096 73;&# 62098

Plancha horneada alemana de manzana Plancha horneada chocolate
1675 A 1u E 30r < 250x330x50mm 17159 (A 1u E 30r < 250x330x50mm

82940 COBOPA 50810 Gz
Brownies Bloc de merengue
300g M3 &S 48 100g M 12u @ 15m

P8 ES S

82945 COBOPA

Mini pastelitos surtidos

1650 (A 1u @ 1om

82946 COBOPA
Reposteria fina

15009 A v & 1om
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